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VENANCIO VENANCIO

TERMO de GARANTIA

A METALURGICA VENANCIO LTDA oferece garantia aos equipamentos fabricados conforme
esta especificado abaixo:

* Todo o vicio/defeito de fabricacdo alegado deverd ser analisado somente pela assisténcia
técnica autorizada da marca VENANCIO. Quando comprovado eventual vicio/defeito de
fabricacao, a reparacgao seré sem custos.

* Os equipamentos reparados sem a autorizagao da fabrica ou que forem alterados, desmontados
e/ou utilizados em desacordo com as indicacOes presentes nos manuais respectivos, ndo serao
cobertos por esta garantia.

* A garantia se refere somente ao uso normal do equipamento, considerando o atendimento das
recomendacoes e instrugcdes constantes no manual que acompanha o produto. Para tanto, a marca
concede a garantia legal de 3 (trés) meses, a contar da data da emissao da nota fiscal de compra,
sendo obrigatéria a sua apresentacgao para os atendimentos previstos neste termo de garantia.

* Importante considerar que os vidros, lampadas, resisténcias, contatores, fusiveis, relés,
solendides, controladores digitais e termostatos, nao sdo cobertos por esta garantia.

* No caso de motores elétricos, por serem de fabricagdo de terceiros, quando defeituosos,
deverdo ser enviados para a Assisténcia Técnica autorizada dos mesmos.

* Esta garantia se refere somente as pecas e componentes fabricados pela METALURGICA
VENANCIO LTDA, cobrindo, também, os custos de mao-de-obra em tais consertos.

* E responsabilidade do cliente o comunicado de eventual constatagdo de vicio/defeito de
fabricagao do produto a METALURGICA VENANCIO LTDA, através do setor de Pés-Vendas, pelo
telefone (51) 3793-4343 ou pelo Canal de Pés-Vendas no website da fabricante, ou, ainda,
através de uma das Assisténcias Técnicas autorizadas da marca, as quais estao disponibilizadas
no website www.venanciometal.com.br.

* No caso de equipamentos volumosos (assadores, fornos, estufas de aquecimento, fogbes
industriais, etc.), a Assisténcia Técnica, quando necessaria, realizard a visita direto no
estabelecimento do cliente. J& em relacdo aos equipamentos de pequena monta (aquecedores,
chapas, molheiras, tachos, sanduicheiras, bebedouros, refresqueiras, etc.), o cliente devera, por
conta prépria, encaminha-los a Assisténcia Técnica autorizada da marca.

* Defeitos na rede elétrica, instalagdo inadequada, danos no transporte realizado por terceiros ou
intempéries invalidarao esta garantia.

IMPORTANTE: somente efetuar a montagem do produto com equipamentos de
seguranga (6culos de protegao, luvas de couro, etc.) e ferramental adequado ao produto
especifico. A VENANCIO nédo se responsabiliza por quaisquer danos fisicos advindos da falta
de atencdo a tais cuidados, bem como pela utilizagdo inadequada do equipamento,
inclusive quando em funcionamento.
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VENANCIO VENANCIO

GUIA DE PECAS (1 iNDICE (0 INTRODUCAO (4
)4 V4 )4
— FORN? CICLONE Lenha o e 37 |CONJ SISTEMA VAPOR INTERNO 8;1EOE 7323;&:%3%8? PREZADO (A) USUARIO (A) 03
[8.02.06.00270001 A —_
1_|CONJ SAIA SUPERIOR TODOS | 8.02.06.00180001 38 |PORCABORBOLETA 5/16" TOSL:EOS 232?0 g;;g‘s‘ INTRODUCAO 03
2 |SUPORTE FIM CURSO DOBRADO 8E/10E | 8.02.08.00000063 A i foe L ol
3 |ACABAMENTODOTETO TODOS | 8.02.10.00000001 39 |CANALETAPROTECAO FIACAO 8E/10E | 8.02.08.08000021 DICAS IMPORTANTES 03 [<
4 |CONJ REGISTRO DO VAPOR TODOS | 8.02.06.10110001 5E 8.02.06.05190001 i
5 |CONJ TAMPA DE LIMPEZA TODOS | 8.02.06.00210001 40 |CONJ CHICOTE 8E 8.02.06.08190001 CARACTE_R|STICAS 04
6 |CONJ DISP TEMPERATURA TODOS | 8.02.06.00240001 10E__[8.02.06.10190001 DESCRICAO DO FORNO 05 ( o =
5E 8.02.06.05090001 41_|CAIXA SOLENOIDE TODOS | 8.02.08.00000024
7 |CONJ LATERAL DIREITA 8E 8.02.06.08090001 2 [VALVULA 0\FN(?\I’)FAGUA127V TODOS | 2.80.53.01021078 - PORTA 05
10E 8.02.06.10090001 [VALVULA SOLENOIDE AGUA 220V TODO: 2.80.53.01021077 - LUZ DO FORNO 05
5E 8.02.06.03130001 43 |BUCHA ROD\'ZK;) PORTA ACO 1/2X5,5mm TODOS | 8.02.06.00003098
8 |CONJ TRILHO ESTEIRAS 8E 8.02.06.08001400 44 |CONJ PROTECAO DO MOTOR. TODOS |8.02.06.10180001 - TURBO 05
10E_ | 8.02.06.10001400 | 45 |DEFLETOR CALOR FORNALHA TODOS | 8.02.08.00000030 ~
9 |MICRO INTERRUPTOR 20A421-MG-2603 8E/10E | 2.80.25.02000020 46 tm:ﬁgﬁjm gx %Bg: ﬁ‘iﬂfﬁ'ﬁ”lﬁﬁ - CONTROLADOR DE PRESSAO E UMIDADE 05
L2 SUPORTE FIM CURSO DOBRADO SE/OE_6.02.08.00000063) 47_|SUPORTE RECEPTACULO PORCELANA 1450 TODOS | 2.80.35.02001450 - CONTROLADOR DE TEMPERATURA 05
56 16.02.06.05160001 T'FAJNEL SUPERIOR FCL8-10 8E/10E | 8.02.10.08000016
11 |CONJ PORTA 8E | 802.06.08160001 - FORNALHA NA PARTE TRASEIRA 06
10E 8.02.06.10160001
12_|CONJ MAGANETA TODOS | 8.02.06.00170001 CONTROLADOR 06
13 |GALHA DA LAMPADA S aoa 0000 - PROGRAMACAO i 06 Voltamos a apresentar ao mercado um avanco
T AR DA CAADE SO Tobos | .00 13 000005 - SENHA DE ACESSO PARA PROGRAMAGAO 06 ainda maior no conceito de fornos. O Forno Ciclone Lenha
15_|CHICOTE ALIMENTAGAO 3 X 0.75mm X2.0m 2P+T TODOS | 2.80.06.03150200 - PROGRAMACAO DOS PARAMETROS DE PROCESSO 06 ‘s . . .
16_[INTERRUPTOR BIP_ 16A AVAR. 250VGA GICAPA DE SILIC.__| TODOS | 2.60.25.0001 1795 N1 oferece ao usuario, além do custo reduzido do equi-
17 _|INTERRUPTOR BIP. 16A AZUL 250VCA C/CAPADE SILIC TODOS | 2.80.25.00016076 - . ’ .
18_|INTERRUPTOR BIP. 16A VERDE 250VCA C/CAPA DE SILIC. | TODOS | 2.80.25.00016077 - CONFIGURACAO DO SETUP AVANCADO - N2 07 pamento e outras vantagens exclusivas, trés dife-
19 |CONTROLADORDIGITAL DE TEMP INV-400 40140/J TODOS | 2.80.11.00040104 ..
20 |CAIXA DE COMANDO TODOS | 8.02.12.05000001 - MENSAGEM DE FALHA 07 rencials que queremos ressaltar:
21 _|SONALARME TODOS | 4.02.06.01000330 A
22 |TERMOPAR J 4.7x70mm CABO 750mm TODOS | 2.80.11.03000010 llj‘llldl'\:;gATACAo g; 1- O usuério poderé assar com o Forno Ciclone Lenha
23 [RoDizIO 4E/5E_| 2.80.43.08000312 - - .
B0 {26045 06000414 SISTEMA DE INSTALACAO DA CHAMINE 08 todos os paes que sao feitos com os fornos
24 Joon cAvALETE 8E/10€ [ 8.0206.10070001] MEDIDAS 08 turbos similares com uma qualidade superior.
25 |GAVETA DO CINZEIRO TODOS | 8.02.08.00000003 ,
o foreun oniow TOROS 180200 00000200 ESQUEMA ELETRICO 09 2 - Uma relacdo custo/beneficio vantajosa, con-
A = Teosoeoraomi] VISTA EXPLODIDAS 09 ’
27 |CONJ PROTECAO VENTUINHA 8E 8.02.06.08140001 H 1+
= paaosma GUIAS DE PEGA 10 siderando outros fornos, permitindo que o
02.08.00000005 H Lt H H
N TURBINA 73505 oAt T50s06 mo000ic0 TERMO DE GARANTIA 1 cliente tenha um retorno répido do capital in-
29 |CONJ TURBINA FORNO CICLONE 8 ESTEIRAS 8E 8.02.06.08000900 d
[CONJ TURBINA FORNO CICLONE 10 ESTEIRAS 10E | 8.02.06.10000900 vestido.
30 |EIXO DA PORTA SEXT. 1X45" 7/16UNF TODOS | 8.02.06.00004548 3 ~ A . ~ . P . e . « _
FCLT5 80206050100 ssisténcia técnica facilitada pela simplicida
FCLTA55 8.02. 06.0501‘ 01 1: d d .
31 |cONI MONTAGEM ESTRUTURAINT FCLT8 1602065010001 € de manuseio.
e PREZADO(A B i
32 [CONJ LATERAL ESQUERDA 8E_|602.06.08100001 USUARIO(A) W . p ’ . u . P
_ 10E 1602061010001 quecimento e uma maior economia.
33 _|PAINEL DE LA DE ROCHA THERMAX 70x70x10mm PSR TODOS | 2.40.12.00023100 V
34 _|SUPORTE FIXACAO MOTOR TODOS | 8.02.08.00000106
35 IMOTOR MONOFASICO 1/2CV 4P 127/220V 50/60Hz SE 2.80.30.54655005 L. —
MOTOR MONOFASICO 1CV 4P 130°C 127/220V 50/60Hz 8E/10E | 2.80.30.13248913 Parabéns pela aqmsu;éo do forno a lenha Venan- Destaca-se pela sua performance em relagao a
FCLT5 |8.02.10.05000003 . .
FoLras {602 100500000+ cio. Vocé adquiriu um produto de fécil utilizacdo. O outros fornos, ocupando o espaco fisico ideal de seu
% [COSTAEXTERNA Fo 28 [ .02 10.05000005 VISTA EXPLODIDA / LISTA DE com;ggiug‘s\ forno Venancio vem evoluindo dia-a-dia buscando fa- ambiente, um retorno réapido do capital investido e
FOLTA10] 8.02.10.10000004 cilitar a vida de seus clientes. O forno LENHA Turbo com baixo consumo de lenha e alto rendimento.
€ mais uma revolugao no assado que nds oferece-
tem Descrigao Cédigo mos a vocé, sendo um equipamento versatil e indis-
1_|CONJ EDXO DA MAGANETA 8.02.06.00140001 pensavel para diversos tipos de estabelecimentos.
2 |PORCA ACO 1.1/2"x9mm 7/8"BSP 8.02.06.00005233 A . DICAS
3 [CORFO MAGANETA 502.07.00008010 E temos certeza que serd de grande valia para ala- IMPORTANTES W
4_|PORCA 1"xomm 1/2'BSP 8.02.06.00008016 \ vancar o seu negécio. Aproveite este manual para
5 |BUCHA DA MACANETA 1"x32mm 1/2"BSP 8.02.06.00008017 @ saber maIOI’eS detalhes dO func|0nament0 dO LE' y
6 |SUPORTE HASTE 8.02.06.00008015 . .
7 |EXTENSAO HASTE 5.02.08.00008012 “ O NHA Turbo. Apesar da facilidade no uso, as infor- - Parasua segu-. IMPORTANTE
8 |PUXADOR BAQUELITE 3282 C/ BUCHA 3/8" 2.80.38.04001979 @“\/ magaes aqui contidas sdo importantl’ssimas para ranga, este equl- Fafa odaterramentod . —_—
X ~ . . antes de usar 0 produto. = s
) y 0 vocé conseguir o0 maximo de desempenho do forno pamento deve
6 e evitar problemas. ser aterrado. O aterramento, deve seguir a norma
Venancio
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NBR 5410/97, que estabelece a se¢do minima dos
condutores de protecéo e as condicdes gerais de
instalagdo e operagao.

USO DO FORNO: Deixe a tinta protetora, que re-
veste o interior da camara, queimar por cerca de
30 minutos a 150°C. Apds, deixe por 10 minutos
aberto o forno para que areje. Fazendo este pro-
cedimento, vocé estara apto a utilizar o forno.

- Todas as instrucdes para o uso correto do forno
esta fixado na lateral da caixa de comando.
Instale a entrada da a-

gua na valvula so- °

lendide, locali-
zada na parte
superior trasei-

ra do forno, uti-
lizando uma man-
gueira plastica
para passagem
da &gua. Conectan-
do-a em um registro ou torneira para que se pos-
sa regular a pressao da agua.

Faca um fogo pequeno bem no centro da fornalha
para criar corrente de ar quente. Quando esta for
criada, coloque lenha suficiente para aquecer o
forno.

Nunca encha a fornalha demasiadamente, pois ird
abafar o fogo, ocasionando o retorno da fumaga,
impedindo a entrada do oxigénio.

Evite colocar a entrada da agua direto na rede hi-
dréulica, podera haver variagdes de pressao na
coluna de dgua. Aconselhamos a colocacéo de um
registro/torneira antes conectado a uma manguei-
ra.

Mantenha o motor do forno afastado da parede
na distancia minima de 5¢cm. Desta forma havera
uma melhor circulacéo do ar. Do contrdrio causa-
ra danos ao motor do forno e a perda da garan-
tia.

10

ENTRADA DE AGUA
VALVULA SOLENOIDE

A Venancio recomenda, para aumentar o rendi-
mento, que entre uma fornada e outra, antes de
iniciar a retirada dos paes, seja abastecida a for-
nalha. Isto faré o forno recuperar a temperatura
em menos tempo, agilizando a producéo.

4  FORNO LENHA
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IMPORTANTE

NUNCA ACENDA O FOGO UTILIZANDO
PRODUTOS INFLAMAVEIS OU QUALQUER
OUTRO TIPO DE ACAO DE CALOR. INICIE

0 FOGO SOMENTE COM GRAVETOS E

PAPEIS, AUMENTANDO GRADATIVAMENTE
A QUANTIDADE DE LENHA.

CARACTERISTICAS (1

Y

1 - Minima reposicao de lenha para manter o calor
ideal.

2 - Todos os modelos tém porta super resistente
com sistema de fechamento de pressao. Todos
0s modelos possuem mais um dispositivo de
seguranca: maganeta termicamente isolada.

3 - Sistema turbo com hélice especialmente proje-
tada, fazendo com que o ar circule por todo o
interior do forno, assando com maior perfeicdo
e uniformidade.

4 - Porta da fornalha em ferro fundido.

5 - Fornalha pintada em laka especial para resis-
tir a altas temperaturas.

6 - Facil reposicao de lampadas.

7 - Voltagem127Vvou 220V.

8 - Dezoito/vinte minutos para assar uma fornada
de paes (este tempo pode variar de acordo com
0 peso, o tipo de pao e tipo de lenha

9- Excelente sistema de pressao interna de ar
quente circulante, para uma melhor uniformi-
dade no assar, sem necessidade de virar as
esteiras.

10 - Fécil instalagdo, manutencao simples e barata.
11 - Equipado com rodizios.

ESQUEMA ELETRICO

VENANCIO
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7 N
( . . \
I ,g N&o existe uma norma de espago |
: kzr de tempo entre uma limpeza e outra, :
| w pois isto depende do tipo de lenha |
iy 5 utilizado. )
N e e 7
T T T T T T T T T T T T T T T T T T T ~

A queima de carvdo e madeiras verdes
ou tratadas com algum tipo de tinta ou :
derivados, promovera o acimulo de re- :
siduos em maior quantidade e em menor :
tempo de uso, comprometendo assim o :
\ bom funcionamento do forno. !

ATENCAO

A turbina do forno deve estar acionada sempre
que houver fogo na fornalha. Isso evita danos a
estrutura do forno, danificacdo das borrachas
de vedacdo e conseqlientemente a perda
da garantia do equipamento.

A altura maxima da chaminé deve ser de 3
metros. Regule a saida da fumaga através do
dispositivo de controle de temperatura, isso
proporcionara a economia de lenha e o bom
funcionamento do forno.

SISTEMA DE INSTALAGAO
DA CHAMINE

V4

0 forno é fabricado com uma ponteira de chami-
né de 20cm de diametro. E imprescindivel que se
instale o forno com uma chaminé deste diametro.
Para se obter um per-
feito funcionamento
do forno pro-

cure seguir A 20cm

corretamen- inclinacéo
el minima

te as instru- 10cm

coes de ins- .\ H
talagao.

Dé preferéncia a instalacdo do chaminé na
posicdo vertical.

Quando necessério que fique na horizontal, co
loque a saida no minimo 30cm na vertical e logo a-
pés coloque a curva, com isto ird facilitar a saida da
fumaca.

8  FORNO LENHA
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A chaminé deveré ter no minimo uma inclinacdo
de 10cm por metro do comprimento da mesma. Ve-
rifique para que a saida na parte externa do estahe-
lecimento esteja afastada da paredes, bem como,
acima da cumieira, evitando assim o retorno da fu-
maga. Observe também que as ligacdes ou juncdes

im dos canos deverao

estar vedadas.
10cm

utilizar no
LD minimo 1m

MEDIDAS

g

EXTERNO | ALTURA | LARGURA PROF.

FCLT 5 1720mm 1015mm 1320mm

FCLT 8 1900mm 1015mm 1345mm

FCLT 10 2100mm 1015mm 1345mm

INTERNO ALTURA | LARGURA PROF.

FCLT 5 450mm 600mm 680mm

FCLT 8 800mm 600mm 680mm

FCLT 10 1000mm 600mm 680mm

NOTA:
- Medidas em milimetros
- Medidas internas uteis para esteiras 580x680mm
- Medidas fora das especificadas, consultar a fabrica.

DESCRICAO DO FORNO /g(

PORTA
Para e fechar a porta do
Ciclone Turbo, ha uma
macaneta, com
sistema isolante na
extremidade (pegador)
para evitar queimaduras.
Nos modelos de 8 e 10

J

esteiras, quando abre-se a porta a ventoinha se desligara
automaticamente, devido ao sistema de corte de
corrente proporcionado pela chave fim de curso que
estd localizada no canto superior direito, logo acima da

porta. Os modelos 4 e 5 esteiras ndo possuem este recurso.

ATENCAO

MANUTEN(;/:\O DO FORNO DEVERA §ER REALIZADA POR
TECNICOS AUTORIZADOS PELA VENANCIO (CONSULTE O
SEU REVENDEDOR), SOB PENA DE INVALIDAR A
GARANTIA E CAUSAR PREJUIZOS MAIORES AO
EQUIPAMENTO. A GARANTIA NAO COBRE A LIMPEZA,
CABENDO AO USUARIO A LIMPEZA DAS CONEXOES
ASSIM COMO A CAMARA (DUTOS).
e-mail para contato:
assistenciatecnica@venanciometal.com.br

LUZ DO FORNO [ —

—

A lampada esta localizada na lateral da i i

porta opostaa macaneta. Para Aciona-la ;

utilize a chave correspondente "liga/desliga” —
na caixa de comando. Para reposicdo da -

ldmpada, desparafuse os parafusos das

extremidades da calha

LAMPADA ¥

VENANCIO

ACIONAMENTO DA VENTOINHA

MODELO E FCLT5

Para acionar o motor que
move a ventoinha, utilize a
chave correspondente de
liga/desliga na caixa de co-

mando. - \O I
LEMBRE-SE:

N 4 MOTOR
0 motor em NS

funcionamento
ndo sera desligado
quando a porta for aberta.

VENTOINHA

CONTROLADOR DE
PRESSAO E UMIDADE

dade da camara através
da valvula de alivio que
se aciona automatica-
mente de acordo com o
excesso de pressao na
camara. Aconselhamos
abrir todo o mecanismo
ap6s o término do assado, para eliminar vapor pela
saida superior, evitando-se assim riscos de aciden-
tes, ao abrir a porta do forno, ao usuério. Apds sai-
da do vapor feche o mecanismo novamente.

CONTROLE DE TEMPERATURA

Os fornos a LENHA vém equipados com um dis-
positivo do tipo DAMPER (borboleta) para controle
de temperatura,

ABERTO
onde permite o

fechamento de

acordo com as §®
necessidades.

Quanto mais fe- FECHADO

chado aumenta
a temperatura
interna do for- @
no, quando to-
talmente aberto diminui a temperatura.

5 ' FORNO LENHA



FORNALHA NA

PARTE TRASEIRA ,_ﬁ
opcional e (G
(op ) ,‘@

Os fornos a lenha, que
possuem fornalha na par-
te de tras, tém um prote-
tor para o motor.

.

]>]<] : JORONONONO)

Com isso, a vida (til de seu produto sera
muito mais longa.

INFORMACOES DE USO DO PAINELg

Painel

Controlador Digital

Chave Geral d)
Chave Motor %

A

Chave Luz @:

DESCRIGAO DO CONTROLADOR

6  FORNO LENHA
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Display indicador de temperatura presente no sensor
ou 0s mneménicos dos parametros programaveis.

Leds sinalizadores de unidade de temperatura: indicam
qual unidade de medida de temperatura esta ativa.

Display que indica o tempo ou o valor dos parametros
programaveis.

Led sinalizador do temporizador: indica que o temporizador
esta habilitado ou ativo.

Led sinalizador do vapor: indica que a saida do vapor esta a
acionado.

Tecla de acesso a programagao.

Tecla Up: aumenta o valor programado.

Tecla Down: diminui o valor programado e aciona o vapor manual.

Tecla vapor: Utilizada para programagao e acionamento
da saida do vapor.

Programacao

Aprogramagcéo é dividida em 2 niveis de seguranca:

N1 - Programacao dos parametros de processo.

N2 - Programacgao do controle de temperatura.

Senha de acesso para programagao.

Para acessar a configuragdo do modo de trabalho
do controlador é obrigatério digitar a senha de acesso. Ao
acessar a programacéo o display indicara solicitando a
senha de acesso. A senha padréo de fabrica € 1234. Se a
senha estiver correta o display indicara==. Se pressionar a
tecla ~npode-se alterar a senha, ou pressionando pode-
se prosseguir com a programagao. No caso de necessitar
programar sem saber a senha é possivel utilizar a senha
mestra 1700.

Programacao dos parametros de processo - N1

> PROGRAMAGAO DO TEMPORIZADOR
TEMPORIZADOR

Mantenha pressionado a tecla por 3 segundos para
ter acesso a esta programagcéo e as teclas ~ e v para
ajustar os valores desejados. Pressione a tecla

novamente para salvar o valor programado.

VENANCIO

C.> PROGRAMAGAO DO VAPOR

Mantenha pressionada a tecla G por 3 segundos até
aparecer LR no display, use as teclas A e v para ajustar
os valores desejados.

AJUSTE

01 até 20
segundos

DISPLAY DEFAULT

DESCRICAO

Tempo da saida do Vapor acionada. 06 seg.

Configuragcao do setup avangado - N2

Para acessar o setup avancado do controlador é
obrigatério digitar a senha de acesso. Pressione as teclas
A e v por 10 segundos durante o funcionamento para ter
acesso a este nivel de programacéo. Utilize ateclaldpara
alternar entre os parametros.

DISPLAY AJUSTE DEFAULT

DESCRICAQ
Set-point de alarme da temperatura: a saida do
Beep ird acionar quando a temperatura medida
pelo sensor ultrapassar o valor programado
nesta fungao.

-10°C até

250°C 230°C

Armazena quantas vezes a temperatura
ultrapassou o valor programado em FJ 1. Para
restaurar este parametro pressione - 000
simultaneamente as teclas H.NG por 5
segundos.

Armazena a maior temperatura medida. Para
restaurar  este  pardmetro pressione
simultaneamente as Ie:lﬂsu. e por 5
segundos.

Foe

000

O controlador possui uma histere de 3°C para repetir o
incremento na fungao FO2. Logo, para efetuar um novo
incremento, sera necessario a temperatura diminuir o
valor da histerese do setpoint de temperatura (F3J i).

Mensagem de falha:

O controlador possui alguns cédigos de falha possiveis,
como mostra a tabela abaixo:

DESCRIGCAO

Sensor de temperatura J aberto ou desconectado.
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Foi detectado algum parametro de configuragdo corrompido e por seguranga
todos os parametros de configuragéo foram restaurados ao seu valor de fabrica.
O usudrio devera desligar e ligar o controlador para retornar ao funcionamento
e devera analisar uma possivel necessidade de reprogramagéo do produto.
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DISPLAY DESCRIGAQ AJUSTE DEFAULT ALIME NTAng W
Setpoint de tempo do temporizador. Se EP =00 00 até 99 V
o tempo é crescente e ndo possui setpoint de minutos 10 min . _
contagem. A allmentagao das

fornalhas dos fornos
é feita a base de le-

nha e sdo alimenta-

das pela parte de

trés ou da frente. {
(opcional)
As bandejas coleto-

ras de cinzas acom- ; Q@

panham a fornalha, pos-
sibilitando o recolhimento dos residuos sem sujeira.

LIMPEZA (1

Geralmente, em torno de
30 em 30 dias, devera ser feita »
uma limpeza nos q
dutos de tiragem
(local onde passa a
fumaca nas laterais
costas do forno). Siga
passo-a-passo as dicas
relacionadas.

1 - Retire a caixa de limpeza, localizada na parte superior
do forno,desrosqueando as borboletas fixadoras.

2 - Introduza o raspador (acessério) nos dutos late-
rais do forno. Realize movimentos, para baixo,
para cima e de rotacdo, para que os residuos se
desprendam das paredes do forno.

3 - Coloque novamente a caixa de limpeza, rosque-
ando as borboletas fixadoras.

% Raspador disponivel somente
nos modelos de 8 e 10 esteiras.

FACA O MESMO PROCEDIMENTO
EM TODOS OS DUTOS

A retirada dos residuos sera feita pela fornalha
e cinzeiro. Concluida a limpeza, retorne a monta-
gem. A fabrica recomenda que seja feita uma lim-
peza, quando detectada pouca saida de fumaga na
abertura maxima da chaminé, assim como o retor-
no da fumaca pela fornalha.
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